
 

Die Sektkellerei Szigeti feiert heuer ihr 20-jähriges 
Bestehen. In diesen Jahren haben es die Brüder Peter und 
Norbert Szigeti geschafft, vom kleinen Golser Sektabfüller 
zu einer beachtlichen Sektkellerei heranzuwachsen. 
Sortenreinheit und Flaschengärung avancierten dabei 
zum Erfolgsrezept.

Peter und Norbert Szigeti bilden eine gelungen Synthese: 
Norbert absolvierte die Weinbaufachschule in Krems, Peter 
die Tourismusschule in Klessheim. Anfang der 1990er Jahre 
gab es in Österreich gerade um die fünf Sektkellereien 
und Champagner genoss man wirklich nur bei außer-
gewöhnlichen Ereignissen. Die Brüder Szigeti sahen diese 
Marktsituation als Chance und sicherten sich ihren Platz an 
der Spitze der österreichischen Schaumweinproduktion. Die 
Devise: Geschmackvoller, sortenreiner Schaumwein für den 
puren Genuss oder als hervorragender Speisenbegleiter zu 
einem Preis, der mehr als fair ist.

Mini bis Methusalem

32 verschiedene Sektsorten machen das Portfolio der 
Sektkellerei aus. Im Mittelpunkt stehen dabei drei 
Sorten – der Klassiker Grüner Veltliner, Pinot Noir und 
Neuburger. Ersterer, aufgrund seiner Vielseitigkeit, die 
es erlaubt, von leicht bis kräftig zu versekten. Beim 
Pinot Noir Rosé begeistert die Ausgewogenheit von 
Fülle und Eleganz, begleitet von Aromen nach frisch 
gepflückten Beeren. Und der Neuburger verlangt nicht 
nur allerhöchste Traubenqualität, sondern spiegelt diese 
in der Einzigartigkeit seines Geschmacks nach Walnuss 
und Marzipan wider. Damit er seine volle geschmackliche 
Schönheit entwickeln kann, sollte er unbedingt einige 
Jahre reifen. Bei allen Überlegungen stellen die Brüder 
Szigeti immer die Kunden in den Mittelpunkt. Ihnen 
wollen sie für jeden Anlass genau das Passende bieten. Für 
ganz besondere Momente werden Jahrgangskreszenzen 
direkt in Jeroboams und Methusalems vergoren. Und als 
kleine Aufmerksamkeit ist die kleinste Sektflasche der Welt 
mit 0,125 Liter genau das Richtige.
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Welschriesling Brut
Szigeti, Neusiedlersee
Sehr distinguiert und nobel in der 
Anmutung, Orangenzesten, exotischer 
Gewürzladen bei erfrischend-markantem 
Mousseux. Verbleibt mit feiner, kräutriger 
Würze am Gaumen. 
Marinierter Wildlachs

167328 e 650

Cuvée Rosé
Szigeti, Neusiedlersee
Intensiver Duft nach Waldbeeren 
umspielt die Nase. Diese bestimmen auch 
den Eindruck am Gaumen. Lebendiges 
Mousseux, das durch feinen Schmelz 
zusätzlichen Charme erhält.
Austern mit Champagnergelee

214033 e 695

Muskat Ottonel
Szigeti, Neusiedlersee
Wunderbar traubiger Duft, begleitet 
von zitronigen Anklängen. Das perfekt 
abgestimmte Mousseux wird von zarter 
Süße ergänzt. Noten von Stachelbeeren 
prägen den Ausklang.
Glasnudeln mit Bambus und Sojasprossen

167332 e 760
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