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Das Stiefkind der Gastronomie
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1526 entstand die weltweit erste Trockenbeerenauslese
in Donnerskirchen, seit Anfang des 17. Jahrhunderts sind
Ausbruchweine in Rust und Winden historisch belegt.
Osterreich ist ein Eldorado groBartiger Pradikatsweine,
deren Vielfalt und Einsatzfdhigkeit nicht hoch genug
geschidtzt werden kann. Und doch ist kaum eine
Produktgruppe am Weinsektor so vernachlissigt, wie
Osterreichs fliissiges Gold.

Der Prophet im eigenen Land

Dass wir ,,SuBwein-Weltmeister” sind, ist im Ausland weit-
aus mehr bekannt, als bei uns. Im Seewinkel, mit Kracher &
Co, oder in Rust schaffen wir es Jahr fur Jahr die edelstiBen
Kleinode - in limitierter Menge - zu produzieren.

Gereift — gefroren — getrocknet

Mit Hilfe der Edelfaule (der Pilz Botrytis cinerea) wird den
Beeren das Wasser entzogen und die Inhaltsstoffe — allen
voran der Zucker —konzentriert. Das Ergebnis sind Pradikate
wie Beerenauslese, Ausbruch oder Trockenbeerenauslese.
Beim Eiswein, wenn die Beeren natlrlich gefroren sind,
bleibt das Wasser als Eisklumpen in der Presse zurlck.
Der abflieBende Most ist siB und pikant. Wenn die rei-
fen Trauben bis zu drei Monate auf Matten eintrocknen
und das Wasser verdunstet, sprechen wir von Stroh- oder
Schilfwein.
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Genuss der besonderen Art

GroBe SuBweine haben ungeahntes Potenzial, wenn es
um ihren kulinarischen Einsatz geht. Klassisch ist die
Verbindung mit Desserts, denn gerade die Osterrei-
chische Mehlspeiskiiche findet im hohen Pradikatswein
einen kongenialen Partner. Aber auch Gefliugelleber -
gebraten oder als Pastete und Terrine — verlangt nach
StBwein. Die pikante Scharfe und Geschmacksintensitat
von Blauschimmelkase wird durch die elegante, geschmei-
dige SuBe eines Pradikatsweins perfekt ausbalanciert.
Und die asiatische Klche ,schreit” nahezu nach lieblichen
Ausleseweinen.

Alle diese edelstiBen Kreszenzen mussen wir aktiv anbieten
und deren Einsatzmoglichkeit aufzeigen. Glasweise, wohl-
feil kalkuliert (KASTNER AllesWein sei Dank!), kann es dann
die Konsumenten zu ungeahnten Erlebnissen verfihren.
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