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Das Dekantieren von jungen und kräftigen Weißweinen 
dient in erster Linie der Luftzufuhr. Was bei Rotweinen 
bereits Usus ist, wird bei Weißweinen bisher fast nur in 
der gehobenen Gastronomie praktiziert. Schade, denn der 
Einsatz einer passenden und formschönen Karaffe kann 
die Tischkultur jeden Ambientes aufwerten. 

Wie lange vor dem Genuss des Weines dieser in einen 
Dekanter gefüllt werden soll, hängt von seinem Körper 
ab. Kräftige Smaragdweine, deren Mineralität und Frucht 
besser zum Ausdruck kommen sollen, können kurz vor dem 
Servieren belüftet werden. Mächtige Barriqueweine, deren 
Holzausbau die Charakteristik prägt, brauchen erfahrungs-
gemäß etwas mehr Zeit. Grundsätzlich ist es ohnedies 
interessant, dekantierte Weine über einige Stunden zu 
probieren, um so die Entwicklung zu verfolgen. In der 
Gastronomie ist dies natürlich nicht immer möglich. Hier 
hilft das Know-how der Sommeliers bzw. Weinberaters, 
die ihre Weine am Besten kennen. In Übereinstimmung 
mit den Gästen treffen sie den richtigen Zeitpunkt des 

Belüftens. Bei Altweinen, die lediglich vom Depot oder 
Weinstein getrennt werden sollen, ist ein unmittelbares 
Dekantieren vor dem Genuss empfehlenswert. Zu langer 
Sauerstoffkontakt birgt hier die Gefahr, dass der Wein an 
Ausdruck verliert. 

Welche Karaffe ist passend?

Aus einer Vielzahl von Varianten empfiehlt das Kastner-
Team drei Karaffen aus seinem Kastner Geschirr&Co 
Sortiment. Die beiden schlanken Gefäße, die als „typisch“ 
für Weißwein angesehen werden, zeichnet eine reduzierte 
Silhouette aus und ein elegant-puristisches Gesamtbild.  
Der Dekanter namens Vina weist mehr Oberfläche auf und 
bietet besonders fülligen Weißweinen ausreichend 
Luftzufuhr.  Mit dieser attraktiven Wahlmöglichkeit finden 
Sie für Ihr Weinangebot und Ihre Tischkultur bestimmt die 
geeignete Karaffe. Die Berater der Abteilung KASTNER 
Geschirr&Co freuen sich auf Ihren Besuch!

Vina Dekanter 
Weißwein
0,75 Liter
per Stück

Ypsilon Karaffe 
ohne Eichung
1 Liter
per Stück

Form 2801 
Weißweinkaraffe 
0,75 Liter
per Stück

Immer beliebter: 
Weißwein in der Karaffe 
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